Scénario de votre Journée

8h45
Sh30

10h45 Assemblage :

Accueil sur I'exploitation et petit déjeuner au Champagne.
Visite détailiée de I'exploitation.

Avec I'eenologue Bernard Richet et Christophe

Tanneux, ¢’est le moment ol vous allez “CREER” votre cuvée.

13h00

Apéritif au Millésime 2006 accompagné des gougéres a Méme,

suivi d'un repas au Champagne.

14h30

16h00

Mise en bouteille et entraillage “a I'ancienne” dans la cave.

Découverte de la chocolaterie d’Emmanuel Briet, maitre chocolatier

et reconnu Meilleur Chocolatier de la Marne et du Grand Est de la

France.

Fin de la Journée.

Remise de votre titre de propriété et flite de I'amitié.

\otre propre
Assemblage !

En mariant des “vins clairs” issus de crus,
de cépages et d’années aux qualités
aromatiques et organoleptiques
différentes, I'art de I'assemblage est
de créer un vin supérieur & la somme
des vins de base. Ainsi, avec I'aide
de notre Oenologue Bernard Richet,
vous élaborerez un Champagne qui
refléte votre vision, votre caractére
et votre propre style.

7 Votre date :

Votre Mise en
Boutellle !

Aidés par la famille Tanneux Mahy,
vous participerez a tous les postes
de la mise en bouteille jusqu'a
I'Entreilage «en tas» dans notre
cave. Vos bouteilles pourront ainsi
se reposer longuement dans
I'obscurité avant d'étre sur votre table
17 mois aprés.

Choisissez votre formule :

LABUS D'ALCOOL EST

Nous sommes
impatients
de vous accueillirg

BANGEREUX POUR LA

\otre Création
d'Etiquette |

Si nous vous proposons de créer
votre propre Champagne, nous
vous offrons également la possibilité
de créer votre propre étiquette | En
Mars 2013, vous pourrez ainsi
personnaliser vos bouteilles comme
bon vous semble, en incluant
néanmoins les critéres obligatoires
champenois.

Votre Champagne
chez vous !

En Octobre 2013, vous recevrez
vos bouteilles de Champagne chez
vous. Vous pourrez ainsi les
déguster en famille ou entre amis et
expliquer le processus d'élaboration
de votre propre cuvée a tous vos
convives.

3 Corfinrnez votre Résenation ;

Katia et Christophe
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